Aus Chinas Kichen

Knoblauch-Dipp
Dasuan jiang

»Dasuan jiang« ist eine chinesische Knoblauchsauce. Sie wird oft als Dip oder als Zutat in
verschiedenen Gerichten verwendet. Die Sauce besteht typischerweise aus fein gehacktem

Knoblauch, Sojasauce, Honig und Sesamdl. Der Geschmack ist intensiv und aromatisch, mit einer
angenehmen Kombination aus der Scharfe des Knoblauchs und der leichten StRe des Honigs.

Herkunft: China
Kategorie: Zutaten, Saucen, Dips

Zubereitungszeit: 5 Minuten

Zutaten fur 4 Portionen
2 Zehen(n) Knoblauch

1 EL Honig

2 EL Sojasauce hell

1 EL Hoisin-Sauce

Vorbereitung
Die Knoblauchzehen schalen und fein hacken.

Zubereitung
Den Honig etwas erwarmen und mit der Soja- und der Hoisinsauce verruhren, dann den
Knoblauch verruhren. Der Dipp passt zu gekochtem und gebratenem Geflugel.
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