Die Kuchen Afrikas

Currysauce
curry sauce, sauce au curry

Dies ist ein einfacher Dipp auf der Basis von Mayonnaise. Durch die Zugabe von Chilisauce und
Madras Curry bekommt sie eine wurzig-pikante Note.

Herkunft: Nigeria
Kategorie: Zutaten, Saucen, Dips

Vorbereitungszeit: 5 Minuten
Zubereitungszeit: 5 Minuten

Zutaten flr 4 Portionen
1 Zwiebel(n)

1 Zehen(n) Knoblauch

1 Tasse(n) Mayonnaise

3 EL Chilisauce

2 EL Madras Curry

1 EL Worcestershiresauce
1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Vorbereitung

Die Zwiebel schalen und fein wurfeln. Den Knoblauch schalen und fein hacken.

Zubereitung

Die Zwiebel und den Knoblauch mit den Ubrigen Zutaten gut vermischen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken. Die Sauce kalt stellen. Dazu passt Salat, Blumenkohl oder Gemuse allgemein.
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